Il pomodoro colto

Ilconvegno Il pomodoro colto e il punto di riferimento per
gli operatori del settore che si ritrovano a Cremona per
discutere e per aggiornarsi su tematiche tecniche "a tutto
campo" in un mercato caleidoscopico in continuo movi-
mento e intriso di grandi e continui cambiamenti, ma, nel
contempo, fortemente strategico per leconomia locale e
nazionale.

Nonostante i volumi di prodotto trasformato in tutto il
mondo continuino a crescere, soprattutto grazie
allinserimento di nuove realta produttive quali Cina,
Turchia, Cile, Brasile, India, risulta oggi fortemente neces-
sario studiare nuove strategie competitive che permetta-
no allltalia di mantenere la posizione di leadership quali-
tativa.

L'approccio affrontato verso il comparto di riferimento & a
360°, poiche solo mediante una strategia "totale" si pos-
sono affrontare le nuove sfide del mercato; il convegno
portera le testimonianze di illustri e riconosciuti operatori e
ricercatori di livello internazionale appartenenti a presti-
giose organizzazioniindustriali e accademiche per cerca-
re di delineare quali saranno le prospettive e le soluzioni
daadottare nel settore dei derivati del pomodoro.

Il mercato dei prodotti
della IV gamma:
qualita, igiene,
Innovazione e trend

IImercato dei prodotti della IV gamma ha negli anni dimo-
strato di essere uno dei pit dinamici dellintero comparto
alimentare, soprattutto per leccellente interpretazione,
peraltro in continua progressione, di qualita e servizio
offerto aiconsumatori.

A supporto di cid, assistiamo oggi allestensione
dellofferta anche nel segmento della frutta e dei derivati
a seguito della risoluzione di alcune criticita legate, in
particolare, alla logistica e alla shelflife.

Il convegno intende affrontare le tematiche legate alle

opportunita, aitrend, allo sviluppo, alla qualita e alligiene
dei prodotti (vecchi e nuovi) di [V gamma.
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sala Guarneri del Gesu -ore 9,30

Il pomodoro colto

registrazione dei partecipanti

La nuova politica comunitaria

e il suo impatto sul pomodoro

Dr. G. Conforti, Vice Presidente
dellOrganizzazione Europea dellindustria di
Trasformazione del Pomodoro (OEIT) e del
Gruppo Derivati del pomodoro, Ass.ltaliana
Industrie Prodotti Alimentari (AlIPA)

coffee break

Qualita dei derivati del pomodoro
cinese e confronto con gli standard
qualitativi dei Paesi leader*

Dr. T. Yuan, Grand World Group, China

The new global

tomato market : trends*

Dr. F. Branthome, AMITOM
Mediterranean International Association of the
rocessing Tomato), France

Effetto sulla produzione italiana

dellimportazione dalla Cina

Dr. A.Gandolfi, Presidente Gandolfi srl,

Parma

pausa pranzo

L'innovazione tecnologica

e di prodotto nel settore

dei derivati del pomodoro

Dr. M. Luzzini, Direttore R&D, Conserve

Italia, Bologna

Pomodoro & Nutrizione:
recenti acquisizioni

Prof.ssa M. Porrini,

Distam, Universita degli Studi di Milano

Ottimizzazione della selezione
varietale mediante sperimentazione
agronomico-tecnologica

Dr. A. Lomonaco, Responsabile
Agronomico, STAR Alimentare, Milano
Utilizzo della tecnica di
micro-ferti-irrigazione nel

Nord Italia: aggiornamenti*

Dr. P. Le Jeune, TTape Itd, Toulose, France
Discussione e chiusura del
convegno

Prof. Sebastiano Porretta, Presidente
Associazione Italiana di Tecnologia Alimentare
(AITA)

* @ prevista la traduzione simultanea
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registrazione dei partecipanti

Introduzione ai temi

della giornata

Cav. Paolo Bruni,

Presidente Fedagri-Confcooperative

Trend di sviluppo nel

settore dei vegetali

di IV gamma: nuovi servizi
Sig. Umberto Galassini,
Direzione fresco Europa, Bonduelle

Estensione dell'applicazione
della IV gamma

alla frutta e derivati

Dr. Massimiliano Ceccarini,
Direttore Generale, Gruppo SIPO,
Rimini

La qualitda microbiologica

ed igienica degli ortaggi

di IV gamma

Prof.ssa Antonietta Galli e
Dr.ssa Laura Pranzetti,

Distam, Universita degli Studi di Milano

Prospettive ed evoluzione
dei mercati nei prodotti
di IV gamma nell'UE

Dr. Antonio Ambrosio,
Agronomo

Discussione

Moderatore: Cav. Paolo Bruni,

Presidente Fedagri-Confcooperative

OPERATIVE - in collaborazione con AITA e AlIPA
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