) meoveien Apeq Fspositiva

Area espositiva totale: 23.000 mg.
N.parcheggi: 2000 posti auto
Collegamento autostradale: A21 uscita
Cremona (1 Km)

Aereoporti: Linate (70 km), Parma (52
Km), Montichiari (30 Km)

Stazione Ferroviaria di Cremona (700 mt)

e Centro congressi

o Padiglione 2
(8 )

| servizi in Fiera
Ristoranti, Bar, Sale congressi.

Come arrivare a
Cremona

Aereoporti: Milano Linate
Bergamo Orio al Serio - Parma
Autostrade: A21 Brescia - Torino
Ferrovia: Stazione di Cremona

informazioni turistiche:
A.PT.del Cremonese:
Ufficio informazioni

Tel. int.+39.0372.232.33
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Dairy.it: non solo latte

1l convegno affronta da diverse prospettive (mercato,
tecnologia, innovazione, nutrizione) le molteplici
possibilita e le criticita attuali legate al mondo dei
derivati del latte, spaziando dai nuovi latte arricchiti, ai
formaggi, ai prodotti salutistici, ai nutraceutici, ai
dessert.

Saranno presentate anche delle strategie innovative di
successo adottate da alcune aziende leader capaci di
ravvivare un mercato stagnante e in grado di fornire
altresi al consumatore un contenuto di servizio.

Meat.it

Dal 1° gennaio 2006 entreranno in applicazione i nuovi
regolamenti sull'igiene dei prodotti alimentari
("pacchetto igiene") che si propongono di garantire un
elevato livello di tutela dei consumatori con riferimento
alla sicurezza alimentare.

Rispetto alla normativa vigente, i nuovi regolamenti
presentano un approccio semplificativo, in particolare,
le norme igienico-sanitarie sui prodotti di origine
animale vengono tutte considerate in un unico
regolamento.

1l convegno oltre a presentare in modo esaustivo il
nuovo regime legislativo, intende chiarire i ruoli e gli
obblighi dei produttori, della filiera e dei controllori
ufficiali.

Qualyservices

E'" l'appuntamento annuale, particolarmente sentito
dagli operatori del settore, nel quale i maggiori enti
italiani coinvolti nel settore della certificazione e dei
suoi molteplici aspetti forniscono aggiornamenti
puntuali alla luce delle piu recenti norme e dei requisiti
cogenti e/o volontari.



Giovedi 27 ottobre 2005

Ore 14,30 - Sala Guarneri del Gesu
Dairy.it: non solo latte

1l mercato del latte alternativo: innovazione,
qualita e prospettive

Dr. Roberto Giangiacomo,

Direttore, Ist.Sperim.Lattiero Caseario, Lodi

Soluzioni innovative di confezionamento per
il latte UHT: il PET, criticita e mercato

Dr. Ing.Paolo Bonometti,

Direttore Tecnico,

Centrale del latte di Brescia spa

Alimenti tradizionali & nuovi alimenti a
base di latte

Dr. Patrizio Cagnasso,

Responsabile R&D, Parmalat spa

Strategie di mercato per il rilancio di un
formaggio storico: gusto tradizionale e
servizi innovativi

Dr. Stefano Ricotti,

Amministratore Delegato, Dalter spa

Riformulazione ed adattamento di un
semilavorato secondo le mutate esigenze
salutistiche e qualitative di mercato.

Dr. Paolo Proserpio,

Responsabile R&D

S.LPA. Bindi S.p.A

Venerdi 28 ottobre 2005

Ore 9,30 - Sala Guarneri del Gesu
Meat.it: gennaio 2006, il nuovo
regime della sicurezza alimentare

11 nuovo controllo ufficiale dei prodotti
a base di carne

Dr. Mario Astuti,

Dirigente Strutt. Programm. Veterinaria
Regione Lombardia

Vizi e pregi del vecchio e del nuovo regime
Prof. Carlo Cantoni,
Universita degli Studi di Milano

Autocontrolli e controlli ufficiali: quale futuro?
Dr. Andrea Belloli,
Direttore generale ASL Cremona

I regolamenti sull’igiene degli alimenti: nuovi
scenari per Uindustria delle carni

Dr. Giorgio Rimoldi,

Resp. Ufficio Legislazione Sanitaria,
Associazione Industriali delle Carni (ASS.1.CA.)

La percezione del consumatore per i prodotti a
base di carne

Dr.ssa Franca Braga,

Associazione Altroconsumo, Milano

Venerdi 28 ottobre 2005

Ore 14,30 - Sala Monteverdi
QUALYSERVICES:

Gli schemi internazionali di certificazione

(IFS, BRC, EUREPGAP E ISO 22000)

a supporto della nuova normativa

in materia di igiene, sicurezza e rintracciabilita

1l valore dell'accreditamento negli schemi
internazionali e nella nuova normativa
comunitaria sull'igiene

Dr.ssa Silvia Tramontin, Sincert

La rintracciabilita e gli schemi internazionali
di certificazione

Dr.ssa Clementina Clementi, CERMET Soc
Cons. a r.l. Cadriano di Granarolo (BO)

Gli aspetti innovativi dei regolamenti europei
852/2004/CE, 853/2004/CE, 854/2004/CE e

882/2004/CE
Dr. Luca Ciampelli, Certiquality, Milano

Rintracciabilita e gestione dei requisiti igienico
sanitari nelle aziende del settore primario alla
luce del pacchetto igiene

Dr.ssa Maria Chiara Ferrarese, CSQA, Thiene

Confronto tra obblighi legislativi ed aspetti
volontari nella certificazione
Dr.ssa Simona Tornielli, SGS, Milano

Punti di convergenza tra ISO 22000 e i
Regolamenti del pacchetto igiene

Dr.ssa Roberta Prati, Settore Agroalimentare,
BVQI ITALIA Spa

Moderatore: prof.S.Porretta, Presidente AITA

in collaborazione con:

SCHEDA DI PRE-REGISTRAZIONE

| ]
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IL BIGLIETTO PRESENTATO ALLE CASSE DA DIRITTO ALL'INGRESSO GRATUITO

LA PARTECIPAZIONE Al CONVEGNI E GRATUITA
Per motivi organizzativi si prega di comunicare la propria adesione
VIA FAX alla segreteria AITA entro il 17 ottobre 2005

Nome e Cognome

Indirizzo
CAP Citta
Tel. Fax
E-mail:

Si No
SocioATA ] ]
Aree di attivita:

firma

Nl rispetto del D.Lgs. n. 196/2003, si rende noto che CremonaFiere € titolare del trattamento dei dati ai soli fini di invio di materiale
promozionale di manifestazioni fieristiche. Tali dati non verranno ceduti a terzi. In ogni momento potra richiedere I'eliminazione dei
propri dati ed esercitare i Suoi diritti nei confronti del titolare del trattamento, ai sensidell’ art. 7 D.Igs. 196/2003 nviando un messaggio
dipostael ica all'indirizzo inf fiere.itoppure un faxal numero 0372/453374

Restituire, via fax al numero 0521 230507
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