
Modalità di partecipazione

Associazione Italiana di Tecnologia Alimentare

Via Roma, 6 - Vighizzolo d’Este (PD)

Sezione Triveneto

Corso Teorico - Pratico

Il Corso si terrà presso Il Laboratorio in Via Roma,
6 - Vighizzolo d’Este (Padova).

La quota di partecipazione è di € 300,00 per i
Soci AITA e di € 380,00 per i non Soci e
comprende in quest'ultimo caso la quota
associativa per il 2007.

Per l'iscrizione gli interessati dovranno compilare
la scheda di adesione in ogni sua parte e inviarla
via fax insieme alla quota di partecipazione entro
il 14 SETTEMBRE 2007 alla Segreteria Organizzativa.
E’ possibile iscriversi anche via e-mail.

Per ulteriori informazioni contattare la Segreteria
Organizzativa:
AITA  Triveneto - Signora Elisabetta Galli
c/o Confindustria Verona
P.zza Cittadella, 22
37122 Verona
Tel. e Fax 045 8030322
e-mail: elisabettagalli@aita-nazionale.it

Vighizzolo d’Este (PD)
20-21 settembre 2007

Difetti del pane:
cause e rimedi

AITA



Barrare i l  relativo importo:

❒   Euro 300,00= (soci )

❒   Euro 380,00= (non soci )

Desidero iscrivermi al Corso

Cognome e Nome

Ente/Ditta

Settore di att iv ità

Indir izzo

CAP                    Città

Tel .                      Fax

e-mail

Socio AITA    ❒  SI      ❒  NO

❒       assegno bancario non trasferibi le intestato
            Segreteria AITA

Il suo indirizzo in nostro possesso verrà utilizzato per scopi promozionali
dell'attività della nostra Associazione. Ai sensi della legge 675/96 Art. 13 è nel
suo diritto richiedere la cessazione dell'invio e/o l'aggiornamento dei dati.

Firma

Scheda di adesione
(spedire via fax)

Presentazione

E’ esperienza di tutti che durante la produzione di prodotti
da forno talvolta compaiano dei difetti che nascono da
motivi sconosciuti. Per la risoluzione di questi problemi
e poter ritornare a prodotti di una qualità standard, ci
vuole la necessaria conoscenza, che prevede un approccio
metodico ed una serie di osservazioni sistematiche per
risalire alle possibili cause.

Programma

❒       Bonifico sul c.c. n. 000011226171 Intesa/BCI Cariplo
            Agenzia 20 -  MIlano (CAB 09498-ABI 03069 - CIN : A)

La parte teorica verrà alternata con le prove sperimentali
e tratterà i principali difetti, quali:

- VOLUME INSUFFICIENTE
- ALVEOLATURA NON CORRETTA
- COLORE CROSTA
- COLORE MOLLICA
- SOFFICITA’
- DIFETTI PANE SURGELATO

E come questi difetti siano causati da tre interventi errati
nel

- DOSAGGIO INGREDIENTI
- IMPASTAMENTO E LIEVITAZIONE
- COTTURA

La parte sperimentale vedrà la preparazione di pani ove
saranno volutamente creati dei difetti, mostrando quindi
le cause di quel particolare difetto.

9,00

Difetti del pane: cause e rimedi
Vighizzolo d’Este (PD), 20-21 settembre 2007

Registrazione partecipanti

Docenti:
Lucio Quaglia, Direttore Molino Quaglia
Franco Antoniazzi, Università degli Studi di Parma
Piergiorgio Giorilli, Presidente del Richemont Club Internazionale

orario corso : 9,30-13,00;  14,30-17,30


