
I SEMINARI DI

FIERA DI CREMONA 

APRILE 2009
in collaborazione con:

Venerdì 17

MODALITÀ DI PARTECIPAZIONE

Per ulteriori informazioni contattare la 
Segreteria Organizzativa AITA, Sez.Emilia Romagna: 
Sig.a Nancy Salvarani, Via Farini 31 - 43100, Parma.
Tel/fax 0521.230507 - aitaer@tin.it

- Il Corso si terrà a Cremona presso la sala Guarneri del 
Gesù di Cremona Fiere (contattare la segreteria per 
maggiori dettagli su come arrivare o vedere su 
www.cremonafiere.it)

- La quota di partecipazione è di € 100,00 (IVA inclusa) 
per la quale verrà emessa regolare fattura da parte di 
Cremona Fiere Spa, Piazza Zelioli Lanzini, 1                  
P.IVA 00158700195.

- La fattura verrà emessa contestualmente al ricevimento 
del pagamento.

- Per le iscrizioni gli interessati dovranno inviare               
un fax di adesione con gli estremi dell'avvenuto 

pagamento entro il 10 aprile 2009                         
alla Segreteria Organizzativa.

Per sistemazioni alberghiere:
Guindani Viaggi s.a.s.
Corso Garibaldi 88/90 - 26100 Cremona
Tel:0039 372 462 030 - Fax: 0039 372 462 040
guindani.viaggi@libero.it

AI PARTECIPANTI SARÀ RILASCIATO                    
UN ATTESTATO DI PARTECIPAZIONE

I SEMINARI DI 

La gestione 
della qualità e 
della sicurezza 
nell'industria 
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Restituire via fax entro il 10 aprile 2009

al numero 0372 598222

firma

Nome e Cognome

Indirizzo

C.A.P. Città Prov.

Tel. Fax

E-mail:

attività

socio AITA SÌ NO

INTESTAZIONE FATTURA

MODALITÀ DI PAGAMENTO

MODULO D’ISCRIZIONE

Nel rispetto del D.Lgs. n. 196/2003, si rende noto che CremonaFiere è titolare del trattamento dei dati ai soli fini di invio di materiale promozionale 
di manifestazioni fieristiche. Tali dati non verranno ceduti a terzi. In ogni momento potrà richiedere l’eliminazione dei propri dati ed esercitare i 
Suoi diritti nei confronti del titolare del trattamento, ai sensi dell’ art. 7 D.lgs. 196/2003 nviando un messaggio di posta elettronica all’indirizzo 
info@cremonafiere.it oppure un fax al numero 0372/598222

La fattura verrà emessa contestualmente al ricevimento del pagamento. Il 
pagamento di € 100,00 (IVA inclusa) verrà effettuato con Bonifico bancario 
intestato a CremonaFiere Spa: 

Ragione sociale

Indirizzo

C.A.P.

Città

Prov.

Cod. fiscale

Partita IVA:

Venerdì 17 aprile

ore 9,30

ore10,00

ore 10,30

ore 11,00

Ore 11,30

Ore 12,00

Ore 12,30

Ore 13,00

Ore 14,30

Ore 15,00

Ore 15,30

Ore 16,00

Ore 16,45

Ore 17,15

 registrazione dei partecipanti

Analisi ponderata delle allerte alimentari degli ultimi anni per 
tipologia e origine.                                                                               
Dr. Stefano Bentley, Università degli Studi di Parma

La gestione delle crisi (pubblica e privata) nel settore alimentare                                                   
Dr.ssa Viviana Poletti, Direttore Issues&Crisis Management – Hill & 
Knowlton Italia

La gestione di filiera dei reclami del consumatore e il ritiro delle 
merci: discussione di casi reali                                                              
Dr. Salvatore Ranchetti, Direttore Assicurazione Qualità, Esselunga 
spa

 coffee break

 L'interpretazione giurisprudenziale a base dell'attività preventiva 
e delle strategie difensive                                                                       
Prof. Avv. Gianclaudio Andreis, Sudio Avv. Andreis e associati, Torino, 
Milano 

Il presidio della sicurezza per il consumatore e per i lavoratori 
nel settore alimentare. Modelli coerenti e complementari:            
ISO 22000 E OHSAS 18000 a confronto                                                                   
Dr.ssa Roberta Prati, Resp. Dip. Food, Bureau Veritas Italia spa

 pausa pranzo

Aggiornamenti in tema di micotossine: rischio di allerta?                               
Dr. Carlo Brera, Istituto Superiore di Sanità, Roma

I controlli ufficiali e i nuovi criteri microbiologici per le 
produzioni alimentari: aspetti pratici e problemi applicativi                                            
Dr.ssa Lucia De Castelli, Istituto Zooprofilattico Sperimentale 
Piemonte, Liguria e Valle d'Aosta

Aggiornamenti in tema di controllo microbiologico degli alimenti: 
metodi a confronto                                                                               
Prof. Valerio Giaccone, Università degli Studi di Padova

 Approcci aziendali all'analisi microbiologica nell'assicurazione 
della qualità: 

1) la metodologia classica,                                                             
Dr.ssa Barbara Ricci, Responsabile Gestione della Qualità e 
R&D, Fruttagel, 

2) l'impiego di sistemi rapidi,                                                         
Sig. Alvaro Baldissari, Responsabile Assicurazione e Controllo 
della Qualità, Succhi di frutta, Conserve Italia

La gestione della qualità e della sicurezza nel settore degli 
ingredienti, degli aromi e delle spezie                                                  
Dr. Claudio Ghizzoni, esperto di settore, Como

discussione e chiusura del seminario
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