
Il Convegno sarà tenuto presso il Centro Congressi
del CNR in Via Bassini, 15 - Milano (Zona Città
Studi).

Coordinamento scientifico a cura del Consiglio
Nazionale delle Ricerche, ISMAC, Referente
Dott. Roberto Consonni

Come arrivare

Dalla Stazione Centrale F.S.: Metropolitana Linea 2
Verde direzione Cascina-Gobba / Gessate / Cologno
Monzese fermata di Piola.

Dall’Autostrada: Tangenziale EST uscita Lambrate
direzione Milano.

La partecipazione al Convegno è gratuita per i
Soci AITA e di Euro 50,00 per i non Soci.

Per l'iscrizione gli interessati dovranno compilare
la scheda di adesione in ogni sua parte e inviarla
via fax insieme alla quota di partecipazione entro
il 18 GIUGNO 2010 alla Segreteria AITA.
Le iscrizioni avverranno in ordine di prenotazione.

Per ulteriori informazioni contattare la Segreteria
Organizzativa:

Sede AITA - Emilia Romagna
Sig.ra Nancy Salvarani
Strada Farini, 31
43121 PARMA
Tel./ Fax 0521/230507
E-mail: aitaer@tin.it
http://www.aita-nazionale.it

Modalità di partecipazione

Milano, 25 giugno 2010

Convegno

Centro Congressi del CNR
 Via Bassini, 15

Metodi e tecniche di
valutazione dell’origine

delle produzioni alimentari

AITA



Programma

Barrare i l  relativo importo:

❒  Euro  50,00 non soci

Desidero iscrivermi al Convegno

Cognome e Nome

Ente/Ditta

Settore di att iv ità

Indir izzo

CAP                    Città

Tel .                      Fax

e-mail

Socio AITA    ❒  SI      ❒  NO

❒       Bonifico su BancaIntesa San Paolo-Milano
            Codice IBAN  IT89A0306909498000011226171

❒       assegno bancario non trasferibi le intestato
            Segreteria AITA

Il suo indirizzo in nostro possesso verrà utilizzato per scopi promozionali
dell'attività della nostra Associazione. Ai sensi della legge 675/96 Art. 13 è nel
suo diritto richiedere la cessazione dell'invio e/o l'aggiornamento dei dati.

Firma

Milano, 25 giugno 2010

Scheda di adesione
(spedire via fax)

Registrazione dei partecipanti

Benvenuto inizio lavori

L’origine alimentare: è sempre necessario conoscerla?
Franca Braga, Altroconsumo

Aspetti legali sull’origine delle materie prime e dei prodotti finiti
Afro Ambanelli, Studio legale in Parma

Tecniche analitiche avanzate per la determinazione dell’origine
di prodotti alimentari
Roberto Consonni, CNR, Milano

Coffee break

Impiego di tecniche analitiche di risonanza magnetica nella
tracciabilità e valorizzazione di diversi prodotti alimentari
Daniele Degl'Innocenti, Università degli Studi di Verona

Origine e certificazione della qualità: quali strumenti operativi
Francesco Santini, Ispettore ACCREDIA, Dipartimento
Certificazione e Ispezione

Quanto interessa l’origine al consumatore: strategie della GDO
Maria Pia Gianotti, Sviluppo Qualità, Auchan & SMA

Assemblea generale dell’AITA

Pausa pranzo

Recenti sviluppi delle applicazioni della spettroscopia NMR in
ambito agroalimentare
Anna Minoja, Bruker

La tecnologia NIR per la rivelazione rapida di adulterazioni nel
settore alimentare
Tiziana Cattaneo, Istituto Sperimentale Lattiero-caseario, Lodi

Tavola rotonda
Strategie consortili per la valorizzazione dell’origine
Partecipano
-  Consorzio di tutela olio DOP laghi lombardi,
-  Consorteria di Spilamberto (aceto balsamico tradizionale),
-  Consorzio tutela Aceto Balsamico Tradizionale di Modena,
-  Consorzio tutela Grana Padano

Chiusura del convegno

Metodi e tecniche di valutazione dell’origine
delle produzioni alimentari
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