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| servizi in Fiera
Ristoranti, Bar, Sale congressi.



Venerdi 29 ottobre 2004

ore 9,30 — Sala Guarneri del Gesu

Meat.it: l'innovazione nel settore
dei prodotti animali trasformati

Aspetti igienico-sanitari delle carni fresche
Prof. Carlo Cantoni

Direttore Ist.Ispezione Alimenti di Origine
Animale, Universita degli Studi di Milano

I controlli ufficiali nei prodotti a base di
carne: metodologie e analisi dei risultati
Dr.ssa Lucia de Castelli

Istituto Zooprofilattico del Piemonte, Liguria e
Valle d'Aosta

Criteri di qualita nutrizionale delle carni
Dr.ssa Emilia Carnovale

Ist.Nazionale di Ricerca per gli Alimenti e la
Nutrizione (INRAN), Roma

Aggiornamenti sull'analisi del rischio nel
processo di produzione delle carni fresche
Dr. Claudio Mariani

Direttore Qualita, Gruppo Veronesi

1l monitoraggio dei residui ormonali nella
produzione di carni fresche

Dr. Gisberto Gilioli

Direttore Laboratorio Macello Coop.
Pegognaga (MN)

Venerdi 29 ottobre 2004

ore 14,30 — Sala Guarneri del Gesu

Qualyservices - La certificazione
volontaria nel contesto dell'attuale
quadro normativo internazionale

La rintracciabilita di filiera secondo la norma
UNI 10939 e il documento SINCERT RT 17
Dr.ssa Silvia Tramontin

Sincert, Milano

Alcuni casi pratici di certificazione di
rintracciabilita associata alla certificazione di
caratteristiche definite

Dr.ssa Roberta Prati

BVOQI Italia, Milano

Rintracciabilita, Certificazione di Prodotto,
BRC, IES, EUREP/GAP e ISO 9000 come
opportunita per le imprese agroalimentari

Dr.ssa Isabella d'Adda
Certiquality, Milano

L'informatizzazione della rintracciabilita nella
filiera animale

Dr.ssa Clementina Clementi
Cermet, Bologna

La certificazione dei mangimi

Dr.ssa Maria Chiara Ferrarese
CSQA Certificazioni, Thiene (VI)

La certificazione dell'assenza di sostanze
potenzialmente allergeniche

Dr.ssa Simona Tornielli

SGS, Milano
Moderatore:
Prof.Sebastiano Porretta, Presidente AITA
in collaborazione con:
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IL BIGLIETTO PRESENTATO ALLE CASSE DA DIRITTO ALL'INGRESSO GRATUITO

LA PARTECIPAZIONE Al CONVEGNI E GRATUITA
Per motivi organizzativi si prega di comunicare la propria adesione
VIA FAX alla segreteria AITA 0521 230507entro il 17 ottobre 2004

Nome e Cognome

Indirizzo

CAP Citta

Tel. Fax

E-mail:

Socio AITA Segnate il convegno di vostro interesse

Si Meat.it: Qualyservices
La certificazione
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Aree di attivita:

firma

Nel rispetto del D.Lgs. n. 196/2003, si rende noto che CremonaFiere ¢ titolare del trattamento dei dati ai soli fini di invio di materiale
promozionale di manifestazioni fieristiche. Tali dati non verranno ceduti a terzi. In ogni momento potra richiedere I'eliminazione dei
propri dati ed esercitare i Suoi diritti nei confronti del titolare del trattamento, ai sensi dell” art. 7 D.lgs. 196/2003 nviando un messaggio
dipostael icaall'indirizzo info@ iere.itoppure un faxal numero 0372/453374

Restituire, via fax al numero 0521 230507
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